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GERLACH

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA NACZYN ALUMINIOWYCH Z POWLOKA CERAMICZNA

PIELEGNACJA:

« Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc garnek w cieplej wodzie z dodatkiem srodka myjacego.

« Po kazdorazowym uzyciu umyc¢ garnek miekka strong gabki, w cieptej wodzie z zastosowaniem ogdlnodostepnych
Srodkéw myjacych. Nalezy unika¢ mycia garnkéw srodkami zracymi, drucianymi szczotkami i skrobakami. Zaschniecia
lub przypalone resztki jedzenia, przed umyciem, nalezy odmoczy¢ w wodzie.

« Po zakonczonym uzytkowaniu nalezy zaczeka¢ z myciem, az garnek ostygnie. Zabronione jest wktadanie goracych
naczyn pod zimng wode.

« Aby unikna¢ zaciekéw nalezy doktadnie wytrze¢ garnek bezposrednio po umyciu.

« Nie zaleca sie mycia garnkéw w zmywarce.

PODCZAS GOTOWANIA:

« W przypadku ptyt ceramicznych przed kazdym uzyciem sprawdzi¢, czy spod garnka i palnik ptyty nie sg zabrudzone
lub nieréwne, poniewaz nawet mate zanieczyszczenia moga zarysowac ptyte ceramiczna.

Nalezy unikac przeciggania i przesuwania naczyn po ptycie, gdyz moze to réwniez spowodowac uszkodzenia.
Garnek ustawi¢ centralnie na zrédle ciepta. Podstawa garnka i rozmiar palnika powinny do siebie pasowac.

Nalezy pamieta¢, aby ptomien na kuchence gazowej nie obejmowat $cianek i ragczek garnka, aby nie opala¢ jego
zewnetrznej strony lub nie doprowadzi¢ do stopienia uchwytéw z tworzywa sztucznego.

Naczynia musza by¢ zawsze odpowiednio ustawione na kuchence ze wzgledu na bezpieczernstwo domownikéw.
Aby rozgrza¢ garnek nalezy na krétko ustawic palnik na wysoka moc, a nastepnie jg zredukowac. Do gotowania
wystarczy srednia moc palnika. W przypadku przegrzania garnka moze ewentualnie doj$¢ do uszkodzenia powtoki
nieprzywierajacej.

Nalezy unikac duzych skokéw temperatury.

Nie nalezy nadmiernie rozgrzewac pustego garnka.

Geste lub odgrzewane potrawy nalezy powoli doprowadzi¢ do oczekiwanej temperatury, czesto przy tym mieszajac.
Garnek wypetniony zywnoscia zawsze trzymac za dwa uchwyty.

Nie zaleca sie przechowywania zywnosci w garnku.

Zalecane jest uzywanie drewnianych i plastikowych akcesoriéw kuchennych. Zabrania sie uzywania ostrych
przyrzadow.

NACZYNIA PRZYSTOSOWANE SA DO:
« Kuchenek indukcyjnych, gazowych, ceramicznych oraz elektrycznych.

GWARANCJA

Gwarancja obejmuje wady produkcyjne produktu przez okres 24 miesiecy i wazna jest zdowodem zakupu.
Gwarancja nie obejmuje:

- uszkodzen mechanicznych,

- uszkodzen powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania, czyli niezgodnego z instrukcja uzytkowania,
- odbarwien, plam oraz zarysowan powstatych na catym naczyniu,

- zniszczen czesci szklanych,

- przebarwien lub uszkodzen wynikajacych z przegrzania produktu.

W przypadku reklamacji nalezy dostarczy¢ produkt wraz dowodem zakupu do punktu sprzedazy lub siedziby firmy.



